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Arcos, c’est l’histoire d’une entreprise familiale née à Albacete en Espagne en 1735, qui a bâti sa 
notoriété autour de valeurs telles que l’excellence de ses produits, le respect de l’environnement et la 
valorisation du facteur humain. Arcos est aujourd’hui une référence dans le secteur de la coutellerie 

Nous développons nos collections en étroite 
collaboration avec des Chefs, pour s’assurer 
que les nouveaux produits lancés plairont 
aux professionnels et aux amateurs les 
plus exigeants. C’est le cas de la collection 
Manhattan : manche, mitre, taille des lames, 
poids, finition du tranchant… tout est passé au 
crible ! 

Une mitre biseautée qui permet un 
affûtage complet de la lame, un dos de 
lame arrondi pour plus de confort, un 
tranchant Silk Edge et une ergonomie 

adaptée aux plus longs usages.

Nous avons choisi de fabriquer des couteaux de qualité et durables. 
En misant sur le long terme, vous luttez contre le gaspillage, car 
vous conserverez vos couteaux de cuisine pendant de nombreuses 
années. Leur acier unique, le NITRUM®, un acier premium enrichi 
au nitrogène, nous permet de produire des couteaux à la longévité 

ARCOS, LA QUALITÉ DURABLE

ARCOS, ENGAGÉ AVEC LES PROS

NATURA, manche en bois 100% 
naturel de Palissandre.

Après 10 ans de collaboration, Arcos est 
toujours partenaire d’Euro-Toques, association 
de cuisiniers qui a pour vocation de garantir 
aux consommateurs une alimentation saine, 
traçable et de qualité. 

Depuis toujours, l’entreprise recycle l’ensemble 
de ses chutes de production, aciers et plastiques. 
Précurseur en la matière, le traitement de l’eau 
chez Arcos se fait en circuit fermé et l’entreprise 
produit une partie de l’énergie électrique nécessaire 
à son activité grâce à des panneaux solaires, le 
reste provenant d’énergies renouvelables.

Tous les couteaux sont fabriqués intégralement dans nos usines espagnoles à Albacete !

Nos planches à découper 
sont faites en papier 

compressé, une matière 
100% écologique 
labelisée PEFC.

exceptionnelle tout 
en pouvant assurer un 
angle total de fil extra 
tranchant de 24°. 
 

Les couteaux Arcos son
t 

garantis 10 ans ! 

à l’échelle mondiale avec près de 80 000 
couteaux fabriqués chaque jour.
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Créée avec les professionnels de la gastronomie
pour les Chefs et les gourmets.

Composée d'un matériau 5 couches base
 inox alu inox particulièrement performant,
distribuant la chaleur sur toute la surface. 

Poignée en fonte d’inox rivetée.
Bords verseurs. Intérieur gradué. 
Compatible tous feux + induction.

149€90 
L E G R I L C A R R É

Surface de cuisson 
30 x 30 cm

C R I S T E L

L E S M I N I S
Pour des préparations 
individuelles
À partir de

59€
le faitout 9 cm

À partir de

38€
  la casserole 9 cm

FA I T O U T + C O U V E R C L E
Existe jusqu’en 28 cm.

155€
  le 20 cm

P O Ê L E S A U T O I R
Existe jusqu’en 28 cm.

110€
  la 20 cm

C A S S E R O L E S A U C I E R
Existe jusqu’en 28 cm.

95€
  la 6 cm

239€
  la série

de 3 casseroles 16, 18 et 20 cm.

  pRIX SPÉCIAL   

M I N I P L AT À F O U R
10 x 12 x 5,5 cm.

62€90  
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COLLECTION   
CASTEL'PRO

CRISTEL
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Réalisée en trilaminé (inox / aluminium / inox) + fond capsulé. La température est répartie 
sur toute la surface du fond et des parois pour une cuisson douce, savoureuse et homogène. 
Compatible tous feux + induction. Poignée amovible vendue séparément. Garantie à vie.

S A U T E U S E
Existe jusqu’en 30 cm. 

189€90  la 24 cm

P O Ê L E I N O X
Existe jusqu’en 32 cm. 

134€90  la 20 cm

S É R I E D E 3 C A S S E R O L E S
Diam. 16, 18 et 20 cm + poignée Mutine.

329€90
  pRIX SPÉCIAL   

Fabriquée en acier inoxydable, cette collection de casseroles et poêles possède un fond 
thermoradiant capsule qui permet de distribuer la chaleur rapidement pour un meilleur 
contrôle de la cuisson, notamment pour griller ou rôtir les viandes. Poignée avec insert 
silicone pour une meilleure préhension. Compatible tous feux + induction.

C A S S E R O L E
Existe en 12 et 14 cm
et en série de 3 casseroles
16, 18 et 20 cm.
À partir de

32€90  la 12 cm

139€
 la série de 3

P O Ê L E
Existe en diam. 20, 24 et 28 cm.
À partir de 

49€90

A N S E S E T P O I G N É E S
M U T I N E E V O L U T I O N
CRISTEL
Compatibles avec tous les modèles
Cristel.  Bakélite et acier inoxydable. 
Garantie à vie. 

14€90  la anse 

19€90  la poignée 
À partir de 

39€90
la poignée ou anse hêtre bois 

P O Ê L E M I N E R A L B
DE BUYER
Corps en tôle d’acier blanche revêtue de cire d’abeille. Jupe épaisse et indéformable. 
Manipulation facile grâce à sa queue rivetée courbée à la française.  
Compatible four, gaz et induction. Existe en 24 et 28 cm.
À partir de

41€50  la 20 cm

P O Ê L E A F F I N I T Y
DE BUYER
Réalisée en acier inoxydable et aluminium 5 couches pour une montée rapide en température 
et une cuisson homogène. Fond monobloc, bord verseur et poignée ergonomique anti-chaleur, 
en fonte d’inox pour une parfaite préhension. Compatible tous feux + induction. 
Se nettoie au lave-vaisselle. Garantie 1 an. Existe jusqu’en 32 cm. 
À partir de

117€90  la 20 cm

C O U V E R C L E U N I V E R S E L
KELA
Chaque couvercle s’adapte à différents 
diamètres de poêles ou casseroles !
16/20 cm, 22/26 cm, 28/32 cm.
À partir de

15€90 
le 16/20 cm 

COLLECTION   
CASTELINE

CRISTEL

Fond thermodiffuseur triple épaisseur pour une cuisson optimale des aliments 
tout en préservant leurs qualités nutritionnelles. Acier inoxydable.
Compatible tous feux + induction. Se nettoie au lave-vaisselle. Garantie à vie.

P O Ê L E I N O X
Existe jusqu’en 30 cm.

112€90  la 20 cm

S É R I E D E 3 C A S S E R O L E S
Diam. 16, 18 et 20 cm + poignée Mutine. 

219€90
  pRIX SPÉCIAL   

COLLECTION   
MUTINE

CRISTEL

C A S S E R O L E I N O X
Existe jusqu'en 20 cm. 

72€90  la 14 cm 

C A S S E R O L E
Existe jusqu'en 20 cm.

114€90  la 14 cm

COLLECTION   

CHEFS&CO

Pour une cuisine plus saine qui préserve 
toutes les saveurs, nous avons sélectionné 
des ustensiles en acier inoxydable 
sans aucun revêtement !

S E L E C T I O N
C U I S S O N
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Revêtement Excellis®

garanti sans PFOA.
Compatible tous feux + induction

et lave-vaisselle.

COLLECTION   
REVÊTUE

CRISTEL

P O Ê L E E T S A U T E U S E
A M O V I B L E S M U T I N E
Fond thermodiffuseur triple épaisseur.
Existe jusqu’en 30 cm.

134€90  la poêle 20 cm

169€90  la sauteuse 24 cm

P O Ê L E C A S T E L I N E A M O V I B L E
Réalisée en trilaminé (inox/aluminium/
inox) + fond thermodiffuseur. La chaleur 
est répartie sur l’ensemble de la surface
du produit. Existe jusqu’en 32 cm.

164€90  la 20 cm

P O Ê L E C A S T E L’ P R O R E V Ê T U E
Matériau 5 couches superposées
inox/3 couches d’alu/inox distribuant
la chaleur sur l’ensemble de la surface. 
Bords verseurs, poignée rivetée.
Existe jusqu’en 32 cm.

134€90  la 20 cm

1 2 3

1

2

3

À PA R T I R D E 

64€90 
L A P O Ê L E C A S T E L' P R O 

U LT R A L U 2 0 C M

Corps en fonte 
d’aluminium.
Poignée rivetée. 
Existe jusqu’en 32 cm.

C R I S T E L
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P R O T È G E - P O Ê L E S
CHEFS&CO
Pour protéger les poêles et 
les moules antiadhérents.
Feutrine. Vendu par 3.

9€90  

P I N C E M U LT I F O N C T I O N S
MASTR AD
Acier inoxydable et 
extrémités en silicone.

21€50

U S T E N S I L E S
CHEFS&CO
Manche acier inoxydable 
et corps nylon.
Résiste jusqu’à 210°C.
À partir de

15€90 

En fonte d’aluminium, revêtement antiadhérent 5 couches 
résistant à l’abrasion, aux chocs thermiques et aux rayures. 
Compatible tous feux + induction et four sans la poignée 
jusqu’à 250°C. Garantie sans PFOA. Fabrication allemande.

+

S A U T E U S E + C O U V E R C L E

94€90  la 24 cm

114€90  la 28 cm avec contre-poignée

Fabriquée en aluminium forgé, parfaite répartition de la chaleur pour une cuisson à la fois 
homogène et économe en énergie. Poignée avec insert silicone pour une meilleure préhension. 
Revêtement antiadhérent renforcé sans PFOA. Compatible tous feux + induction.
Couvercle en verre pour la sauteuse. Garantie 3 ans.

P O Ê L E
Existe jusqu’en 28 cm. 

49€90  la 20 cm

P O Ê L E S A L I N A
BALLARINI
Revêtement antiadhérent breveté granitium® ti-x renforcé en particules 
minérales sans PFOA. Manche ergonomique en acier inoxydable.
Compatible tous feux + induction et four
jusqu’à 250°C. Fabrication italienne.
Existe jusqu’en 32 cm.

69€95  la 20 cm

À PA R T I R D E 

44€90 
L A P O Ê L E 2 0 C M

Revêtement en 
fonte naturelle. 
Poignée fixe. 
Compatible tous 
feux + induction.  
Existe aussi en 26 
et 30 cm.

L O D G E

 C R Ê P I È R E

54€90
la 26 cm

Idéale pour préparer une cuisine gourmande, découvrez la gamme de cuisson 
Cookut avec ses ustensiles déclinables en différents coloris. Fonte d’aluminium et 
revêtement céramique. Compatible tous feux + induction et lave-vaisselle.

L' I N C R O YA B L E C O C O T T E
Personnalisez votre cocotte !
Choisissez la couleur, la taille, la poignée et les maniques ! 

129€90  la 24 cm 

149€90  la 28 cm

P O Ê L E
À partir de 

49€90  la 24 cm

P O Ê L E À C R Ê P E S

57€90  la 28 cm

W O K

69€90  le 28 cm

P O Ê L E
Existe jusqu’en 32 cm. 

99€90
la 20 cm

W O K

119€90 
 le 26 cm

COLLECTION   

CHEFS&CO

COLLECTION   
DIAMOND LITE

WOLL

COLLECTION   
INCROYABLE

COOKUT

VOUS HÉSITEZ ENTRE DEUX USTENSILES ? 
On vous fait une démonstration gratuite en magasin.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S
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M A R M I T E + C O U V E R C L E
P R I M ’A P P E T Y
DE BUYER
Diam. 28 cm. Cont. 16 L. 
Acier inoxydable, compatible
tous feux + induction.  

129€90  l'ensemble

C U I T- VA P E U R M U LT I F O N C T I O N
MAGIMIX
Paniers en acier inoxydable satiné : 2 x 5,5 L
+ un bol de 2 L. Couvercle en verre et métal.
Écran digital rétroéclairé. Minuteur
+ 4 programmes de cuisson de 40°C pour
les yaourts, à 100°C pour les viandes et légumes. 
Idéal pour la cuisson basse température.
Vendu avec  un livre de 50 recettes. 1 900 W.
Garantie main-d’oeuvre 2 ans et pièces 3 ans.

299€90  dont 0,30¤ d’éco-participation

B I O M E 
CRISTEL
Concept unique pour une cuisson saine : 1 ustensile pour 
3 types de cuisson : cuisson douce grâce à la casserole 
Multiply, vapeur en dessous de 95°C ou combiné. Préserve 
les vitamines, nutriments et sels minéraux des aliments.
Le thermomètre permet de contrôler la température.
Acier inoxydable + couvercle verre et 2 anses noires.
Vendu avec un livre de 30 recettes.
À partir de

309€90  le 20 cm	 359€90  le 24 cm

C U I T- VA P E U R 
ARTAME
Acier inoxydable + couvercle verre. Compatible tous feux + induction. 
Possibilité d’ajouter un élément vapeur supplémentaire. 
Fabrication portugaise. Existe en 20 et 24 cm.
À partir de  

84€90  le 20 cm     36€90  l'étage supplémentaire

C U I T- VA P E U R
CRISTEL
Verre + bouton inox sur le couvercle.
Existe aussi en 24 cm.
A partir de 

52€90  le 20 cm

PA N I E R VA P E U R « M A R G U E R I T E » 
CHEFS&CO
Pour une cuisson vapeur avec juste un fond d’eau. Tige centrale
extensible pour une manipulation aisée. S’adapte sur toutes
les casseroles de diam. 14 à 26 cm. Acier inoxydable.

14€90  

129€90 
L E T H E R M O P L O N G E U R 

E N F I N I G Y

Indispensable pour 
la cuisson sous-vide. 
Permet de garder 
toutes les saveurs et 
nutritions des aliments. 
Moteur de 12 000 W. 
Sécurité maximale 
grâce à la certification 
d’étanchéité IPX7.

Z W I L L I N G

A U T O C U I S E U R N O V I A 
LAGOSTINA
Système d’ouverture facile Lagoeasy’up.
Acier inoxydable, compatible tous feux + 
induction. Fabrication italienne. Garantie 25 ans.
À partir de

169€
 le 3,5 L

TA J I N E F L A M E 
EMILE HENRY 
Pour 8 à 10 personnes. 100% céramique.
Résiste jusqu’à 290°. 4 L. D. 32 cm. Garantie 10 ans.

79€90 

  pRIX SPÉCIAL  

VOUS NE POUVEZ PAS VOUS DÉPLACER ? 
On peut aussi vous livrer à domicile.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S
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C I S A I L L E
CHEFS&CO
Permet une découpe 
facile & précise. Acier inoxydable.

26€90  

Résiste aux chocs thermiques de -30°C à +350°C. Les plats 
passent directement du congélateur au four traditionnel 
ou micro-ondes. Porcelaine non poreuse et anti-rayures. 
Se nettoie au lave-vaisselle.

M O U L E
À S O U F F L É
D. 18,5 cm.

36€50S A U C I È R E 
G R A S E T 
M A I G R E

30€50

P L AT C A R R É
À partir de

24€50  le 17,5 x 17,5 cm

P L AT R E C TA N G L E
À partir de

45€50  le 32 x 17 cm

R O A S T E R
GR ANITEWARE
Acier carbone + revêtement céramique antiadhérent 
sans PTFE ni PFOA. Compatible tous feux + induction. 
Existe en 3 tailles. Fabrication mexicaine.
À partir de

39€90  le 33 x 20 cm

13€90  la grille pour roaster 33 x 20 cm

139€90 
L E P L AT À R Ô T I R I M PA C T 

AV E C G R I L L E

Fond en acier inoxydable. 
Bord verseur renforcé 
permettant de transvaser 
les sauces. Grill en inox. 
Compatible tous feux 
dont induction.

S CA N PA N

Idéale pour une cuisson au four saine et savoureuse. 
Conserve la chaleur 30 min après la sortie du four.
Résiste de -25°C à 250°C. Compatible lave-vaisselle.
Existe en différentes formes et coloris.

T O U R T I È R E
D. 28 cm.

36€90 

P L AT C A R R É
À partir de

26€90  le 21 cm

P L AT R E C TA N G L E
À partir de

28€90  le 25 cm

P L AT À F O U R
STEELPAN
Acier inoxydable. Anses pliantes. 
Fond en nid d’abeille pour une antiadhérence sans revêtement.
Existe en 25, 30, 35 et 40 cm. Fabrication italienne.
À partir de 

33€90  le 25 x 19 x 6,5 cm

T H E R M O S O N D E M I N U T E U R
CHEFS&CO
Piquer la sonde dans l’aliment pour suivre en continu
la cuisson sur le thermomètre. Mesure la température 
de -20 à +250°C. Fonction minuteur jusqu’à 99 min
et 59 sec. Pile incluse.

21€90

100% néoprène, isolation thermique 
de -40 à +250°C. Existe en différents coloris.

G A N T 
Vendu par paire. 
Existe en 2 tailles.
À partir de 

36€90  les 2 S

M A N I Q U E 
Vendue par paire. 

11€90  

C O C O T T E E N F O N T E
Les picots® sous le couvercle créent un effet de pluie permettant 
une humidification continue des aliments pendant la cuisson. 
L’intérieur émaillé permet d’obtenir une meilleure résistance aux 
chocs thermiques et aux rayures, et facilite l’entretien. Il possède 
les propriétés idéales pour saisir, rôtir et caraméliser les aliments. 
Compatible tous feux + induction. Résiste jusqu’à 250°C. Existe en 
ronde de 14 à 34 cm et en ovale de 15 à 41 cm. Garantie à vie.
À partir de

259€
 la ronde 24 cm	        329€

 l'ovale 31 cm

  pRIX SPÉCIAL  

Compatible tous feux + induction, se nettoie au lave-vaisselle. 
Garantie à vie.
 

W O K E N F O N T E
Diam. 30 cm.
Vendu avec un couvercle
en verre et une grille inox.

139€
 

  pRIX SPÉCIAL   

G R I L E N F O N T E
STAUB
Poignée silicone rabattable, résiste jusqu’à 200°C.
Compatible tous feux + induction.
Se nettoie au lave-vaisselle.
Garantie à vie.

79€95
le carré 24 x 24 cm

  pRIX SPÉCIAux   

89€95
le rectangle 34 x 21 cm

COLLECTION   
PORCELAINE

PILLIVUYT

COLLECTION   
EN FONTE

STAUB

COLLECTION   
NÉOPRÈNE

SPRING

COLLECTION   
CÉR AMIQUE

PEUGEOT
X APPOLIA

  pRIX SPÉCIAL  
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C O U P E - F R I T E S
CHEFS&CO
Permet de couper facilement les pommes
de terre pour réaliser des frites maison.
2 épaisseurs au choix : 8 et 10 mm.
Acier inoxydable.

32€90  

M O U L E À PA I N D E C A M PA G N E
EMILE HENRY 
Pour réaliser du pain maison comme dans un four à pain 
traditionnel. 100% céramique, résiste jusqu’à 270°C. 
Garantie 10 ans.

89€90
  pRIX SPÉCIAL   
 

G R I G N E T T E
Permet d’inciser les pâtons
avant de les enfourner.

6€90

P L A Q U E À B A G U E T T E S
GOBEL
Fond perforé pour une cuisson croustillante.
Revêtement bicouche antiadhérent de qualité 
professionnelle. 38 x 16 cm.

21€90  

P L A Q U E À R AV I O L I
Plaque aluminium + 
poussoir à foncer en ABS. 
Existe en 2 tailles.

22€90  

S É C H O I R À PÂT E S
16 bras articulables 
et rétractables. 
Polycarbonate.

39€90  

M A C H I N E À PÂT E S
IMPERIA
Machine à pâtes manuelle dotée d’un laminoir réglable 
avec 9 positions pour étirer la pâte et des accessoires 
pour préparer les tagliatelles et les fettucines. 
Acier inoxydable. Garantie 5 ans. Fabrication italienne.

79€90  

109€90 
dont 0,30¤ d’éco-participation 

L A F R I T E U S E D U O F I L

Permet de réaliser 
1 kg de frites et 
aussi beignets, 
tempuras ou pommes 
soufflées ! Cuve en 
acier inoxydable, 
filtre antigraisse et 
anti-odeur au charbon 
actif. Cont. 3,5 L. 
Fabrication belge, 
garantie 10 ans.F R I F R I

TA B L I E R N ° 3 2 5
ALASK AN MAKER 
Toile vintage coton épais (450g/m2).
Lavable en machine sans les lanières en cuir. 
Existe en différents coloris.

64€
 

+ +
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P L A Q U E À P I Z Z A 
GOBEL
Revêtement bi-couche de qualité 
professionnelle. Plaque perforée
pour obtenir une pâte croustillante.
Existe aussi en 34 cm.
À partir de

22€90  la 30 cm

Découvrez le four extérieur Marcel 
permettant de cuire pizza, pain, 
grillade ou encore pâtisserie. 
Monte à 500°C en moins de 20 min. 
Régulateur de température intégré. 
Réservoir amovible pour 
un nettoyage facile. 
Revêtement extérieur 100% inox.
Garantie 10 ans. 
Dim. 51,9 x 34 x 20,5 cm.

1190€
 

L E F O U R À P I Z Z A
M A R C E L

L .  T E L L I E R

D I S P O N I B L E
S U R C O M M A N D E

L I V R A I S O N
O F F E R T E

Idéal pour réaliser de délicieuses 
pizzas maison en 60 secondes !
Fonctionne avec des pellets 
de bois alimentaires. 
Chauffe en moins de 15 min. 
Système de rotation pour
une cuisson parfaite. 
Corps en acier inoxydable
et pierre à pizza en cordiérite 
réfractaire de 0,8 cm d’épaisseur. 
Pieds pliables et format compact 
pour faciliter le déplacement 
et rangement. 
Thermomètre intégré. 
Dim. 73 x 40 x 72,5 cm. 
Poids : 10 kg.

P L AT À P I Z Z A
PILLIVUYT 
100% porcelaine, résiste jusqu’à 350°C.
Existe en 3 tailles.
À partir de

29€50  le 30 cm

R O U L E T T E À P I Z Z A
OXO
Manche ergonomique,
lame en acier inoxydable.

11€90

P E L L E À P I Z Z A
EMILE HENRY
100% hêtre, largeur 33 cm.

36€50

C O U T E A U À P I Z Z A
LION SABATIER®
Pour découper facilement les pizzas. Lame microdentelée 
en acier inoxydable robuste. Manche en polypropylène. 
L. 23 cm.

5€90  

299€
 

L E F O U R À P I Z Z A
P I A N A

Z I I PA

VOUS AVEZ UN ÉVÈNEMENT À CÉLÉBRER ? 
Confiez-nous la liste de cadeaux à partager.

Mariage, Pacs, Anniversaire, Naissance, Crémaillère…  
Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S

P E L L E À P I Z Z A
AV E C M A N C H E C O U R T
Aluminium
et manche en bois. 
Dim. 30,5 x 66 cm. 

19€90
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FABRICATION FRANÇAISE
Les produits imaginés, conçus et fabriqués en France, 
bénéficient du savoir-faire de plusieurs générations 
(depuis 1826) tournées vers l’innovation et l’excellence.
CRISTEL, c’est le mariage de la performance et du design 
pour que la cuisine reste un plaisir partagé.

PERFORMANCE EN CUISSON
En inox 18/10, recyclé et recyclable, dotés d’un fond 
épais, les articles CRISTEL diffusent parfaitement la 
chaleur sur tout le corps de l’article pour une belle 
homogénéité en cuisson. Idéal pour rôtir, cuire et saisir 
de la manière la plus saine possible !

Son tout nouveau design aux lignes tendues et affûtées s’allie
parfaitement à la rondeur de son ergonomie et offre un grand
confort à l’utilisation.
Disponible en huit couleurs dont un tout nouveau vert
émeraude qui complètent les couleurs existantes à savoir : noir
- gris - blanc - taupe - framboise - bleu et jaune.
Certifiées « Origine France garantie » et garanties à vie contre
tout vice de fabrication.

La maison CRISTEL place au cœur de ses valeurs la recherche
de l’excellence et d’une éthique de qualité, tant au niveau de la fabrication

de ses produits qu’au niveau de la relation avec ses clients
et de la qualité des conditions de travail de ses collaborateurs.

ENTREPRISE À MISSION
Aussi, CRISTEL a décidé d’inscrire dans ses statuts sa
raison d’être et sa mission, pour que la performance de
l’entreprise à tous les niveaux se réalise dans le respect
et la fidélité des valeurs qu’elle a choisi de pratiquer et
de partager ensemble durablement.

Cuisinons ensemble un monde meilleur !

SECRET DE FABRICATION
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La nouveauté Cristel :La nouveauté Cristel :

Des poignées amovibles de toutes les cou-

leurs assurant une p
résentation élégante 

à table et un rangement compact !

“
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La maison CRISTEL place au cœur de ses valeurs la recherche
de l’excellence et d’une éthique de qualité, tant au niveau de la fabrication

de ses produits qu’au niveau de la relation avec ses clients
et de la qualité des conditions de travail de ses collaborateurs.

Nos produits sont dura
bles,

fabri ués en France,fabri ués en France,

sains pour l ’organis
me et approuvés 

par les plus grands 
chefs !
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Manufacture française
d’ustensiles de cuisine et pâtisserie

Depuis 1830, Depuis 1830, l’authenticité, la passion et l’esprit 
d’engagement sont les valeurs qui animent la manufacture 
Française, de Buyer, et ses 180 employés. 
Nous concevons, fabriquons, sur notre site de 22.000m2

au Val d’Ajol, dans les Vosges, plus de 2500 ustensiles plus de 2500 ustensiles
de cuisine et pâtisserie. de cuisine et pâtisserie. 

Issus du monde professionnelprofessionnel, nous échangeons 
continuellement avec les Chefs pour trouver des solutions 
innovantes et répondre avec précision à leurs attentes. 
Des produits de qualité, durables et ingénieux Des produits de qualité, durables et ingénieux en découlent, 
pour le plus grand plaisir de la profession mais aussi
des passionnés et amateurs, à travers le monde,
dans plus de 90 pays.dans plus de 90 pays.

Labellisé par l’état Français « Entreprise du Patrimoine  « Entreprise du Patrimoine 
Vivant », Vivant », nous avons conservé notre âme d’artisan,
sa rigueur et son goût du travail bien fait, précis. 
Nous militons pour une consommation responsable 
et éclairée : nos produits sont faits pour durer.

Nous favorisons des processus de fabrication 
vertueux pour l’environnement et portons attention 
au bien-être de nos collaborateurs ;
nous sommes ainsi la première entreprise
du secteur culinaire évaluée par l’AFNOR
« engagé RSE engagé RSE de niveau confirmé »,. 

Forts de nos valeurs et de la maîtrise de nos métiers, 
nous voulons soutenir, avec nos produits,
tous les gestes et savoir-faire propres à chacun
dans sa cuisine car 

Nous partageons
avec tous les amoureux
du goût, la passion p

our
une cuisine savoureu

se
et saine.

“

”

Cha  ue recette a son 
secret

“ ” 13
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1

Les lames à râper les plus affûtées au monde,
fabriquées aux USA par photochimie.

Pour râper sans effort.
Les aliments sont coupés précisément,

sans être déchiquetés ni écrasés.
Les arômes naturels et les saveurs sont libérés.

R Â P E M U LT I - FA C E S
5 lames en acier inoxydable 
“ made in USA ” : lame fine,
gros grains, ultra-gros grains, 
double-tranchant et coupe
large. 2 fenêtres graduées 
jusqu’à 600 ml. Poignée et
base antidérapantes.

54€95

É P L U C H E U R
Lames en acier inoxydable 
fabriquées aux États-Unis.
Manche ergonomique 
antidérapant.
Existe aussi en lame dentelée.

21€95

R Â P E À C A R O T T E S
Lames en acier inoxydable 
fabriquées aux États-Unis.
Manche ergonomique 
antidérapant.

29€95

2

3

2 3

24€95 
L E Z E S T E U R

Le zesteur plébiscité par 
les chefs ! Ne déchire pas 
les aliments et préserve 
tous les arômes. 
Manche ergonomique et 
antidérapant. L. 30.5 cm.
Existe en différents 
coloris.

M I C RO PL A N E

COLLECTION   

MICROPLANE
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M A N D O L I N E V I O L I
GEFU
5 hauteurs de coupe réglables. 
Pieds antidérapants + poussoir. 
Lame V en acier inoxydable. 
Garantie 5 ans.

30€90

M A N D O L I N E J A P O N A I S E
BENRINER
Qualité de coupe exceptionnelle et bien nette. Vendue
avec 3 lames de 2, 3 et 4 mm. Vendue avec un poussoir.
Lames en acier inoxydable.

59€90  la 65 mm

S P I R E L L I 2 . 0
GEFU
Découpe-légumes spaghetti + poussoir.
2 tailles de julienne. Acier inoxydable.

25€90
  pRIX SPÉCIAl   

P R E S S E -A I L
OXO
Système auto-nettoyant.
En retournant le presse-ail
les picots rouges éliminent l’ail coincé dans 
les trous. Manche santoprène anti-glisse.

24€90

P R E S S E -A I L H É L I X
JOSEPH JOSEPH
Facile d’utilisation grâce à son 
mécanisme de torsion unique. Permet 
d’écraser plusieurs gousses d’ail à la fois. 
Nettoyage facile. Acier inoxydable et 
nylon sans BPA.

17€90

M A N D O L I N E V O L A R I
GEFU
Épaisseur de coupe réglable de 1 à 9 mm, 
juliennes de 4,5 et 9 mm. Acier inoxydable.

49€90
  pRIX SPÉCIAL  

+

G A N T A N T I - C O U P U R E
MICROPLANE
Pour utiliser râpe et mandoline 
en toute sécurité. Assemblage
de fibres synthétiques
sans coutures ni fils, 
résistant aux accrocs.  
Ambidextre.  
Se nettoie en machine.

14€95

99€90 
L A M A N D O L I N E 

S W I N G P L U S

Lame en V micro-dentelée 
en acier inoxydable pour 
un tranchant parfait. 
Poignée silicone antiglisse 
dotée d’une molette de 
réglage de l’épaisseur 
de coupe jusqu’à 5 mm. 
Pieds antidérapants + 
poussoir. Garantie 1 an.

D E  B U Y E R

P R I X 
S P É C I A L

Une belle “ prépa ”, c’est assurer la présentation de ses plats
et surtout réussir ses cuissons. Car une découpe régulière
des fruits et légumes offrira une cuisson homogène de vos plats.
Alors c’est peut-être le moment de revoir le contenu de vos tiroirs
et de choisir votre commis idéal ! 

S E L E C T I O N
P R E PA R AT I O N
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H A C H O I R S P E E D Y M A X
MOHA
Coupe, hache, mixe et émulsionne 
sans écraser et en préservant les 
saveurs des légumes, fruits, herbes 
aromatiques. Lame double brevetée. 
Cont. 0,7 L. Vendu avec un couvercle 
pour la conservation.

44€90

R O B O T 3 2 0 0 X L C H R O M É
Hache, mixe, émince, râpe, fouette et pétrit. 
Vendu avec 3 cuves. Capacité maximum 2,6 L. 
650 W. Vendu avec un livre de 100 recettes.
Moteur garanti 30 ans. 

329€90  dont 0,30¤ d’éco-participation

H A C H O I R S A L A D T O G O 
K I T C H E N M I N I S
WMF
Pour préparer des salades et les emporter 
grâce à la boîte de transport. Comprend 
5 tambours pour couper fruits, légumes, 
noix ou fromage et une large embouchure. 
2 vitesses de rotation. 150 W.

99€90 dont 0,30¤
d’éco-participation

M O U L I N À L É G U M E S
CHEFS&CO
Idéal pour la préparation de purées, 
potages, compotes, coulis et soupes 
de poissons. Vendu avec 3 grilles : 
1,5 / 2,5 / 4 mm. Poignée en silicone 
pour une bonne préhension et pieds 
en silicone antidérapant rétractables
pour optimiser le rangement. Acier 
inoxydable. Diam. 20 cm.

49€90

M I X E U R P L O N G E A N T 
M I N I P R O
DYNAMIC
2 vitesses de rotation 
8 000 et 13 000 T/min.
Vendus avec 2 disques 
et 2 mélangeurs.
Aluminium et 
polycarbonate.
Moteur garanti 10 ans.

199€90 
dont 0,30¤ 
d’éco-participation

B L E N D E R 1 , 2 L
Bol en verre thermorésistant pour 
préparations chaudes ou froides. 
Système exclusif BlenderMix : 
turbulence optimisée pour une 
émulsion parfaite. Puissant et 
silencieux 600 à 22 000 T/min, 
variateur de vitesse. 4 fonctions 
préprogrammées. 1 000 W.

199€90  dont 0,30¤
d’éco-participation

R O B O T
M I C R O C H R O M É
Hache, mixe, et émulsionne. 
Comprend 1 couteau métal
et 1 émulsionneur. Cont. 0,8 L.
290 W. Vendu avec un livre
de 45 recettes. 

89€90  
dont 0,30¤ d’éco-participation

R Â P E M O U L I N E T T E
À L É G U M E S
WESTMARK 
Coupe en juliennes
ou rondelles.
Vendue avec 3 disques :
râpe fine, une râpe moyenne 
ou une râpe pour trancher. 
Compatible au lave-vaisselle.

40€90  

COLLECTION   

MAGIMIX

R O B O T C O O K E X P E R T C O N N E C T É
Robot cuiseur multifonction pour mijoter, préparer des soupes, 
cuire à la vapeur, émincer, râper, hacher ou émulsionner des 
sauces ; pétrir, battre les blancs, réaliser des sorbets, etc. 
Système de chauffe par induction, réglage de la température
au degré près de 31 à 140°C. Moteur professionnel 900 W.
12 programmes automatiques. Panier vapeur 2,5 L. Fonction 
rinçage automatique. Balance indépendante. Vendu avec 1 livre 
de 300 recettes. Application mobile disponible gratuitement. 

1 399€90  la version connectée classique
dont 0,30¤ d’éco-participation

1 B O L I N O X G R A D U É

OF F E R T
P O U R T O U T A C H A T

D ' U N M I X E U R M I N I P R O

119€90 
dont 0,13¤ d’éco-participation 

L E M I X E U R P L O N G E A N T 
M 1 2 0 P O P

Vendu avec 1 couteau 
étoile. 120 W, 2 vitesses 
jusqu’à 10 000 T/min. 
Mécanisme garanti à 
vie. Étanche jusqu’au 
milieu de la coque. 
Fabrication Suisse.

BA M I X

VOUS HÉSITEZ TROIS FOIS AVANT D’ACHETER ? 
Optez pour le paiement en 3x sans frais.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S
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S A C À S A L A D E
COOKUT
Essorez la salade en moins d’une minute et conservez-la plus longtemps. 
Filet à salade en coton et sac imperméable en coton recyclé. 
Existe en différents coloris.

29€90

P O C H E U S E À Œ U F 
TELLIER
Acier avec revêtement 
anti-adhérent. 
9 x 7 x 18 cm. 

14€90

H U I L I E R O U V I N A I G R I E R
COLE&MASON
Doseur pour l’huile ou le vinaigre doté 
d’un bouchon hermétique anti-goutte. 
Verre. Cont. 330 ml.

24€90

B U R E T T E À H U I L E
Pour conserver l’huile d’olive à l’abri de la lumière.
Existe en différentes tailles.
Acier inoxydable.
À partir de

18€90 
la 250 ml

S P R AY
Verre et inox. 150 ml.

11€90

S H A K E R À V I N A I G R E T T E
COLE&MASON
Corps gradué jusqu’à 300 ml. Bec verseur
et disque mélangeur intégrés. Cont. 300 ml.

27€50

+ +

S H A K E R À V I N A I G R E T T E
OXO
Tout-en-un ! Pour doser, 
préparer, mélanger, servir 
et conserver ; avec levier 
étanche. Cont. 236 ml.

16€90

C U I L L È R E 
M A G I Q U E
TELLIER
Permet de 
réussir toutes les 
vinaigrettes et 
mayonnaises.
Acier inoxydable. 
L. 20,5 cm.

8€90

C O Q U E T I E R
Métal. Compatible
lave-vaisselle. 

2€90

M O U L I N E T T E À F I N E S H E R B E S
CHEFS&CO
Pour tailler et ciseler tous types d’herbes
aromatiques. En acier inoxydable.
Démontable. 23 x 13 x 7,5 cm.

19€90

C I S E A U X À H E R B E S
WESTMARK
Pour ciseler les herbes aromatiques. Vendus avec un 
peigne pour nettoyer les lames facilement. Convient 
pour les droitiers ainsi que les gauchers. Inox. 

12€90

44€90 
L' E S S O R E U S E

À S A L A D E

Bouton clipsable pour 
faciliter le rangement. 
Diam. 26 cm.
Garantie sans BPA. 
*dans la limite des 
stocks disponibles.

OXO

TA C Œ U F 
TELLIER
Idéal pour découper 
parfaitement une coquille 
d’œuf. Inox. 

16€90

COLLECTION   

IPAC

R Â P E À TA M B O U R
C L I C K
GEFU
Comprend 5 râpes en acier 
inoxydable pour découper
en juliennes, rondelles lisses 
et gaufrées. Socle avec 
ventouse pour assurer
une bonne stabilité.
Compatible lave-vaisselle.

46€90
  pRIX SPÉCIAl   

P O C H E U S E À Œ U F 
LEKUE
Métal et silicone.
Vendue par 2.

19€90 
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54€90 
L E M O U L I N À P O I V R E

M A E S T R O

Moulin à poivre avec 
réservoir en verre amovible 
et interchangeable. 
Système breveté de 
réglage de la mouture 
U’Select. Véritable bar à 
poivres, le moulin Maestro 
est une invitation à un 
voyage inédit à travers les 
saveurs, sur les routes du 
poivre du monde.PE U G E O T

M O U L I N À P O I V R E R O E L L I N G E R
PEUGEOT
Véritable invitation au voyage des 
sens, le moulin d’Olivier
Roellinger s’inspire de l’historique 
moulin en bois de Peugeot. Convient 
pour tous types de poivre. Mécanisme 
garanti à vie.

84€90  

M O U L I N PA R I S
PEUGEOT
Moulin à sel ou poivre. Système de réglage de 
mouture U’select breveté. 6 finesses de grains 
possibles. Mécanisme garanti à vie.
Existe en différentes tailles.
À partir de

36€90  le 12 cm

M O U L I N À É P I C E S
KYOCER A
Moulin universel réglable,
récipient en verre, mécanisme
en céramique. H. 16 cm.
À partir de

33€
 le noir

M O U L I N T I D O R E
PEUGEOT
La lame permet de râper finement
les noix de muscade. Mécanisme garanti à vie.

44€90  

S H A K E R À É P I C E S S A U N D E R T O N
COLE&MASON
5 compartiments, 3 positions
de réglage sur le couvercle pour 
saupoudrer, verser ou fermer 
hermétiquement.

28€90

M O U L I N À É P I C E S S TA D H A M P T O N
COLE&MASON
Double mécanisme avec 3 lames rotatives en inox pour 
couper les épices les plus volumineuses et les plus dures 
en petits morceaux, et un broyeur en céramique pour 
les moudre plus ou moins finement. Compatible graines 
de lin, bâtons de cannelle, étoiles d’anis, graines de 
courges, piments séchés...

49€90  

E N T O N N O I R P O U R M O U L I N
COLE&MASON
Diam. 6,5 cm. Acier inoxydable.

10€90

M O U L I N É L E C T R I Q U E Z E L I
PEUGEOT
Moulin électrique pour sel
ou poivre. Mouture réglable. 
H. 14 cm. Mécanisme garanti à vie, 
moteur garanti 2 ans.

64€90  le moulin
dont 0,07¤ d’éco-participation

F I O L E P O U R 
M O U L I N 
M A E S T R O
PEUGEOT
Verre et métal. 
Vendu avec
un feutre.

14€90  les 3

P O I V R E
PEUGEOT
Voyagez à travers une sélection 
de 6 poivres. Sachet hermétique.
À partir de

9€90 
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C A R R O U S E L À É P I C E S
COLE&MASON
Tournez la manivelle pour sélectionner 
votre épice. Saupoudreuses en verre 
avec couvercles hermétiques.

49€90
  pRIX SPÉCIAl  

M O R T I E R X - P L O S I O N
GEFU
Granit et acier inoxydable.
Diam. 14 cm, H. 8 cm.

52€90  

M O R T I E R AV E C P I L O N
Pour piler et moudre fines herbes 
et épices. Granit poli. Diam. 16 cm.

29€90  

M O R T I E R D A S H
JOSEPH JOSEPH
Mortier et pilon en granit.
Le couvercle en bambou
peut aussi servir
comme planche à découper.

54€90  

M O R T I E R G R A N I T 
LACOR
Mortier et pilon en granit.
Idéal pour concasser les épices et 
réaliser des pesto maison. 12 x 12 cm.

30€90  

139€
 

dont 0,85¤ d’éco-participation 

L E F U M O I R
O T T O 2 . 0

Pour fumer à froid* ou à chaud ou même rôtir 
légumes, viandes et poissons. Fonctionne avec 
des copeaux de fumage. Thermostat réglable de 
100 à 250°C. Comprend une grille d’alimentation, 
un plateau d’écoulement et un plateau pour les 
copeaux de fumage. Poignée en bois pour un 
maintien au froid. 1 100 W. Acier inoxydable et acier 
chromé. Surface de cuisson 40 x 23 cm.

BA R B E C O O K

C L O C H E À F U M E R
LACOR
Spécialement conçue pour s’adapter au fumoir. Verre. 
À partir de 

25€90  la Diam. 17 x H. 15,5 cm	 9€90  le sachet de sciure de bois 

F U M O I R
LACOR
Système d’aspiration de la fumée 
en continu pour fumer viandes, 
poissons, desserts en quelques 
secondes. Vendu avec un sac
de sciure. Garantie 2 ans.

54€90

P O U D R E D E B O I S
Pour fumer à froid. 

6€90

G É N É R AT E U R D E F U M É E F R O I D E
Acier. D. 21 cm, hauteur 5 cm. 

29€90

C O P E A U X D E B O I S
Pour fumer à chaud. 

6€90

*Générateur de fumée froide vendu séparément

VOUS PRÉFÉREZ ACHETER LOCAL ? 
Nos produits préférés sont fabriqués en France.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S
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Icons are forever.
L’alliance de fonctionnalités innovantes et d’un design unique, depuis plus de 30 ans. Chez OXO,  

nous concevons des ustensiles de grande qualité qui révolutionnent la préparation et la conservation des  
aliments. Garantis pour durer toute une vie et pour améliorer votre quotidien, chaque jour.

E&CO OXO Icons- AP 195x280 v1.indd   1E&CO OXO Icons- AP 195x280 v1.indd   1 28/02/2023   14:2428/02/2023   14:24
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Angles arrondis pour 
faciliter le service  
et le nettoyage

Marque française bicentenaire, Peugeot imagine, conçoit et fabrique des objets du 
quotidien, avec comme ambition de faciliter l’usage et d’offrir le meilleur de l’expression 
du goût. Présents sur les tables des grands chefs, les moulins Peugeot véhiculent une 
histoire extraordinaire. Cette expertise s’étend à l’univers du vin et de la cuisson.

Fabriqués en France, les plats en céramique Peugeot offrent 
une cuisson parfaite au four.

Pâte céramique d’origine naturelle, pour une cuisson neutre 
et saine, émail vitrifié haute résistance, à la couleur et brillance 
longue durée, la céramique Peugeot vous accompagne pour 
de nombreuses années dans tous vos instants gourmands.

Maestro, un concept unique autour du Poivre

La céramique Peugeot

Fabriqué en France, Maestro est un moulin  doté de réservoirs 
interchangeables associé à une sélection de 6 poivres 
d’exception. Il invite à une expérience partagée autour des 
poivres, centrée sur le goût et la découverte.

Réservoirs interchangeables 
pour passer d’un poivre  
à l’autre en un clin d’oeil

Réglage de la mouture 
 pour sélectionner la juste taille

www.peugeot-saveurs.com

Rebords hauts pour  
une cuisine généreuse

Anses larges pour une  
préhension aisée  
et sûre des plats

Un moulin, plusieurs poivres

Doc Culinarion.indd   1Doc Culinarion.indd   1 02/03/2023   11:18:0202/03/2023   11:18:02
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2

La collection Haiku,
couteau japonais traditionnel 

par excellence avec son manche 
en bois de Honoki 

et sa lame en acier inoxydable. 
Fabrication japonaise. 

1

4

5

124€90 
L E C O U T E A U S A N T O K U 
A LV É O L É 1 7 C M H A I K U 

C H RO M A

C O U T E A U O F F I C E 1 2 C M 

69€90
C O U T E A U O F F I C E 8  C M 

59€90

1

2

4

3

C O U T E A U À D É S O S S E R F O R G É
CHEFS&CO
Lame 13 cm. Voir page 24. 

35€90
 	

C O U T E A U À D É C O U P E R N AT U R A 
ARCOS
Lame 16 cm. Voir page 25. 

43€90
 	

5

COLLECTION   
HAÏKU

CHROMA
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La lame damassée est composée de 49 couches d’acier. Elles permettent d’associer 
la rigidité et le tranchant de l’acier à forte teneur en carbone à la souplesse d’un 
acier standard. Ces couteaux possèdent un tranchant très élevé et sont des pièces 
d’exception. Manche en bois de Pakka et acier inoxydable. Fabrication japonaise. 
Garantie à vie.

S H O T O H
Lame 13 cm. Couteau d’office, 
pour peler ou couper fruits et légumes.

169€

S A N T O K U
Lame 18 cm. Pour émincer viandes, 
poissons, fruits et légumes. 

249€

G Y U T O H
Lame 20 cm. Couteau de chef 
pour apprêter gros légumes et viandes.

249€

S U J I H I K I
Lame 24 cm. Couteau à poisson, 
pour lever les filets grâce à sa lame 
fine et flexible.

1

2

3

4

1

2

3

Lame en acier inoxydable, manche en hêtre issu de forêt 
éco-gérée. Vendu avec un étui en cuir pour protéger la lame. 
Garantie à vie.

C O U T E A U D ’ O F F I C E
Lame 8 cm.

64€90 	

C O U T E A U À D É C O U P E R  
Lame 16 cm.

119€90 	

S A N T O K U A LV É O L É E 
Lame 17 cm.

129€90
C O U T E A U D E C H E F

119€90  le 17 cm 

129€90  le 20 cm

1

2

3

1 2 3P L A N C H E À D É C O U P E R AV E C T I R O I R
CONTINENTA
Bois de bout d’hévéa. Tiroir récupérateur
en acier inoxydable.
39 x 27 x 6,5 cm.

69€95

249€
 

L E S U J I H K I 2 4 C M

M I YA B I

4

P I E R R E À A I G U I S E R J A P O N A I S E 
CHROMA 
Grain 1000/3000 pour entretenir 
le tranchant de vos couteaux.

54€90

COLLECTION   
5000 FCD

MIYABI

COLLECTION   
LES FORGÉS 

1890 

OPINEL

4

4

+

COLLECTION   
EXPERT 

AFFIDENTÉ 

NOGENT***

Lame tranchante affidenté 4 dents par mm.
Manche polypropylène avec 3 rivets inox.
Lavable au lave-vaisselle.

C O U T E A U
D ’ O F F I C E
E X P E R T  

13€90
la lame courbe 6,5 cm 

13€90
la lame droite 8 cm

1 2

3

É P L U C H E U R E X P E R T
Disponible en simple et double tranchant.

9€50 	

É P L U C H E U R C L A S S I C 1 T R A N C H A N T
Pour gaucher.

5€90

1

2

3

Parce qu’un bon couteau sera toujours votre meilleur allié en cuisine, 
nous avons sélectionné pour tous les amoureux de la belle découpe, 
les plus beaux couteaux de chef. Une sélection complète et adaptée
à tous les aliments pour ne plus jamais vous tromper et aiguiser,
un peu plus encore, tous vos talents en cuisine.

S E L E C T I O N
C O U T E L L E R I E

23



Forgée dans une seule pièce de métal, avec lame, mitre et soie pleine forge, ces couteaux offrent  
à la fois une très grande qualité de coupe, une excellente résistance à l’usage et un parfait équilibre en main. 
Lame en acier inoxydable. montage traditionnel par rivets inox et manche ergonomique.

P L A N C H E À D É C O U P E R /
P L AT E A U D E D É G O N G E L AT I O N 
GEFU
1 face avec rigole pour découper + râpe, 
1 face en acier pour décongeler vos 
aliments 60% plus rapidement.

32€90

B I L L O T D E B O U C H E R
TOTALLY BAMBOO
100% bambou, rigole pour récupérer 
le jus après découpe. 2,5 x 50 x 40 cm. 
Garantie 5 ans.

49€90

P L A N C H E À D E C O U P E R 
ARCOS
Fibre de cellulose et résine. 
Rigole pour récupérer le jus 
lors de la découpe. Existe en 3 tailles.  
À partir de

37€90  la 33 x 23 cm

P L A N C H E À D É C O U P E R C U T & C A R V E
JOSEPH JOSEPH
Double-face avec un côté lisse et un côté muni
de pointes qui maintiennent la viande en place 
lors de la découpe. Planche inclinée
pour récupérer le jus. 41 x 29 x 2,5 cm.

29€90

59€90 
L E S A N T O K U 1 8 C M

C H E F S & C O

44€90 

47€90

59€90  

39€90

35€90

32€90 

29€90 

C O U T E A U
T R A N C H E L A R D
Lame 20 cm
  
C O U T E A U
À PA I N
Lame 20 cm
    
C O U T E A U
S A N T O K U
Lame 18 cm

C O U T E A U
F I L E T D E S O L E
Lame 15 cm

C O U T E A U
D E C H E F

C O U T E A U
À D É S O S S E R
Lame 13 cm

C O U T E A U
L É G U F R U I T
Lame 12 cm

C O U T E A U
D ’ O F F I C E
Lame 10 cm

A I G U I S E U R 3 M E U L E S
CHEFS&CO
3 fonctions : affûtage, aiguisage, 
affilage.

19€90

COLLECTION   
FORGÉE

CHEFS&CO

B A R R E A I M A N T É E
WÜSTHOF
Préserve le fil des couteaux. Bois d’acacia. 
Existe en 30 et 50 cm.

49€
 la 30 cm

59€
 la 50 cm

49€90	 39€90  
le 20 cm	 le 15 cm

VOUS AVEZ UN CADEAU À (VOUS) OFFRIR ? 
On accepte aussi les chèques cadeaux.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S
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C O U T E A U D ’ O F F I C E
Lame 10 cm

29€90
C O U T E A U À T O M AT E
Lame 13 cm

32€90

C O U T E A U D E C H E F 
Lame 15 cm

44€90
C O U T E A U À D É S O S S E R
Lame 16 cm

41€90

C O U T E A U R O C K I N G 
S A N T O K U
Lame 19 cm

49€90 
C O U T E A U À PA I N
Lame 20 cm

45€90

1

Forgée avec mitre profilée en acier nitrum® extra-dur 57 HRC, pleine soie,
manche en POM avec traitement antibactérien “ bactiproof silver ”,
3 rivets en acier inox. Fabrication espagnole. Garantie 10 ans.

Lame acier en chrome et carbone Friodur® résistante à la corrosion, durable et flexible. 
Profil de lame V-Edge à angle de 30° pour un tranchant parfait. Mitre incurvée
pour un maniement précis. Manche 3 rivets. Fabrication allemande.

C O U T E A U D ’ O F F I C E 
Lame 10 cm

66€95
C O U T E A U À D É S O S S E R
E T D É N E R V E R 
Lame 14 cm

89€95

C O U T E A U S A N T O K U 
Lame alvéolée 18 cm

114€

C O U T E A U D E C H E F
Lame 20 cm

109€

C O U T E A U
T R A N C H E L A R D
Lame 20 cm

94€95

1

2

3

4

5

1

2

3

4

5

Élégante avec son manche en palissandre alliée à la robustesse de la lame en acier 
forgé Nitrum® rendent cette gamme unique. Manche 3 rivets. Fabrication espagnole.

C O U T E A U D ’ O F F I C E
Couteau polyvalent

38€90
 le 10 cm

41€90
 le 12,5 cm

C O U T E A U À D É C O U P E R
Lame 16 cm

43€90
S A N T O K U
Lame alvéolée 18 cm

62€90

C O U T E A U D E C H E F

52€90  le 16 cm

62€90  le 20 cm

C O U T E A U À PA I N
Lame 20 cm

51€90

1 2

3

4

5

1

2

3

4

5

6

1

2

3

4

5

6

2

3

4

Forgée d’une seule pièce, manche 3 rivets.
Tranchant exceptionnel et durable. Garantie à vie. Fabrication allemande.

C O U T E A U D ’ O F F I C E
Lame 9 cm

89€

C O U T E A U À D É S O S S E R 
E T D É N E R V E R
Lame 14 cm

119€

C O U T E A U
F I L E T D E S O L E
Lame flexible 16 cm

109€

S A N T O K U
Lame alvéolée 17 cm

149€

C O U T E A U
T R A N C H E L A R D
Lame 20 cm

149€

C O U T E A U D E C H E F

119€
 le 16 cm

149€
 le 20 cm

1 3

4

5

1

2

3

4

5

2

5

COLLECTION   
MANHATTAN

ARCOS

COLLECTION   
PRO

ZWILLING

COLLECTION   
NATUR A

ARCOS

COLLECTION   
CLASSIC IKON

WÜSTHOF

6

6
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1

S I P H O N 0 , 5 L
YOOCOOK
Aluminium. Convient pour des préparations chaudes
ou froides. Résiste au bain-marie jusqu’à 70°C.
Vendu avec 1 porte-capsule 3 douilles (tulipe, droite
et cannelée), 1 brosse de nettoyage et 1 mode
d’emploi contenant des recettes.

49€90	       9€90  la boîte de 10 cartouches

1

24€50 
L E M O U L E

À M A D E L E I N E X L

PAT I S S E

Une gourmandise à 
partager ! Moule en acier 
revêtu antiadhérent.
Taille de la madeleine 
20 x 12,5 x 4 cm.
Compatible four et
lave-vaisselle. Vendu 
avec une fiche recette. 
19,5 x 12 cm. Compatible 
four et lave-vaisselle.

P L A Q U E À D R E S S E R 
L. TELLIER 
Acier inoxydable, grille amovible. 
Fabrication japonaise. 

29€90  la 21,5 x 15 cm

2

2
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Matière inerte non poreuse et excellent conducteur de chaleur, l’acier émaillé 
est également très résistant aux rayures. Idéal pour une cuisine saine et naturelle. 
Résiste à 230°C. Se nettoie au lave-vaisselle. Fabrication européenne. Garantie à vie. Revêtement bicouche de qualité professionnelle pour un démoulage parfait. 

Longévité du revêtement.

P L A Q U E À G É N O I S E
42 x 39 cm.

49€90 

T O U R T I È R E

18€90  la 24 cm

M O U L E À TA R T E

49€90  le 30 cm

M O U L E À C H A R N I È R E

35€50  le 20 cm

M O U L E À C A K E

25€50  le 25 cm

M O U L E À C H A R N I È R E
Diam. 24 cm.

19€90

M O U L E À M A N Q U É
À partir de

14€90  le 20 cm

M O U L E À 1 2 M A D E L E I N E S

21€90

M O U L E
À C H A R L O T T E
Diam. 18 cm.

29€90  

M O U L E 
R E C TA N G U L A I R E
35 x 11 cm.

21€

M O U L E À TA R T E P E R F O R É
À partir de 

15€90  le 20 cm

Idéal pour une cuisson au four saine et savoureuse. 
Résiste de -25°C à 250°C. Compatible lave-vaisselle. 
Existe en différents coloris.

M O U L E À C A K E
31 x 11 x 8 cm. 

32€90
M O U L E À S O U F F L É
Diam. 22 cm.

32€90  

M O U L E À TA R T E
Diam. 30 cm. 

36€90

M O U L E À TA R T E
Fond démontable pour 
un démoulage facile. 
Diam. 28 cm.

8€90

M O U L E À B R I O C H E
Diam. 22 cm.

8€90
M O U L E S AVA R I N
Diam. 24 cm. 

14€90
M O U L E À 1 2 M A D E L E I N E S
39,5 x 20 cm.

12€90
M O U L E À C A K E
28,5 x 12 x 7,5 cm.

13€50

COLLECTION   
ÉMAILLÉE

PATISSE

COLLECTION   
FER BLANC

GOBEL

COLLECTION   
CÉR AMIQUE

PEUGEOT
X APPOLIA

Résistance aux chocs thermiques de -30 à +350°C.
Porcelaine non poreuse et anti-rayures. 
Compatible lave-vaisselle.

R A M E Q U I N
À partir de

6€50  le 7 cm

C R È M E B R U L É E
Diam. 14,9 cm.

11€50  

COLLECTION   
PORCELAINE

PILLIVUYT

COLLECTION   
ANTIADHÉRENT

GOBEL

P L AT À TA R T E
Existe jusqu’en 33 cm.
À partir de

30€50  le 22 cm

Sans aucun revêtement pour une parfaite caramélisation des sucs.
Beurrer et fariner le moule avant utilisation.

Pour un beau dessert, que l’on soit expert pâtissier ou pas, 
le choix de l’équipement est le principal ingrédient. 
Alors, avant de mettre vos tabliers, parcourons ensemble 
la liste des indispensables pour toutes vos pâtisseries maison.

S E L E C T I O N
pAt i s s e r i e
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S PAT U L E À L I S S E R
DEGLON
Acier inoxydable et manche anti-glisse.
Existe en version plate ou coudée.
À partir de

10€50  la plate 12 cm

R O U L E A U À PAT I S S E R I E
L.TELLIER
Permet le travail de la pâte sur une large surface grâce
à l’absence de poignée. Bois de hêtre. L. 43 cm.

12€90

C R Ê P I È R E
CHEFS&CO
Revêtement antiadhérent sans PFOA.
Manche bakélite. Diam. 28 cm.

39€90

M O U L E À PA N C A K E S
PATISSE
S’adapte sur les poêles de 26 cm
ou plus, empreinte de diam. 10 cm.
100% silicone, résiste jusqu’à 250°C.
Fabrication italienne.

18€90

S PAT U L E T H E R M O M È T R E
CHEFS&CO
2 ustensiles en 1 ! Permet de contrôler la température
d’une préparation tout en la remuant. Idéale pour la cuisson
de la confiture, du chocolat ou des viandes et foie gras.
Sert également pour le nappage grâce à sa spatule silicone.
Écran digital. Pile incluse.

18€90

B A L A N C E
LACOR
Précision maximale 2 kg,
précision au gramme près.
12,7 x 10,6 cm.

24€90

S H A K E R À C R Ê P E S , 
PA N C A K E S E T G A U F R E S
COOKUT
Shaker en verre gradué 
pour suivre la recette 
en versant les ingrédients ! 

22€90

119€90 
dont 0,30¤ d’éco-participation 

LE G AUF RIER

Plaques en fonte 
d’aluminium pour des 
gaufres croustillantes
et moelleuses.
Vendu avec 2 jeux 
de plaques pour gaufres 
et croque-monsieur.

F R I F R I

V E R R E D O S E U R
PEBBLY
Verre gradué et base en 
silicone antidérapante. 
Compatible micro-ondes. 
Existe en 0,2, 0,5 et 1 L.

12€50  le 0,2 L

P L A Q U E D E C U I S S O N
DE BUYER
Aluminium. Micro-perforations : diam. 3 mm. 
Résistante : épaisseur 1,5 mm. Bords pincés. 
Aération optimisée pour une circulation de l’air très homogène. 
À combiner avec une feuille de cuisson ou un tapis siliconé. 
40 x 30 cm. Garantie 1 an. 

26€50

TA P I S D E C U I S S O N S I L I C O N E
DE BUYER
Grâce aux perforations, le fond des 
préparations respire et se caramélise. 
Fibre de verre revêtue de silicone
très résistant jusqu’à 200°C.
40 x 30 cm. 

17€90

B A L A N C E
BEURER
Fonction tare, précision au gramme près
jusqu’à 5 kg. Plateau en verre. 

32€90

TA P I S D E P R É PA R AT I O N S I L I C O N E 
DE BUYER
Recto antiadhésif pour un décollement 
facile, verso antidérapant pour plus 
de stabilité sur le plan de travail. 
Repères pour faciliter
la préparation des tartes. 
40 x 60 cm.

46€

+

+ +
28

LA
 P

ÂT
IS

SE
R

IE



U S T E N S I L E S
GOBEL
100% silicone, idéal pour racler les bols. 
Résiste à la chaleur, se nettoie au lave-vaisselle.
À partir de

10€90  la demi-maryse

B AT T E U R
WMF
5 vitesses + fonction turbo.
Vendu avec 2 fouets et 2 crochets.
400 W. Garantie 2 ans.

64€90
dont 0,30¤ d’éco-participation

P O C H E PÂT I S S È R I E
DE BUYER
Coton revêtu doublé et imperméable. 
Lavable et réutilisable. Fabrication
allemande. Existe en plusieurs tailles.

8€50

D O U I L L E
DE BUYER
Acier inoxydable à soudure étanche.
Existe en différentes formes et tailles.
À partir de 

3€50

D É C O U P O I R 
DEGLON
100% polycarbonate. Idéal pour la réalisation 
de sablés, biscuits, ravioles. Vendu par boîtes 
de 10 en version lisse ou 9 en version cannelée.

34€90

C A D R E O U C E R C L E C U L I N A I R E
GOBEL
Répartition homogène de la chaleur. Coloration régulière sur les bords.
Acier inoxydable. Compatible four jusqu’à 300°C, congélateur
et lave-vaisselle. Existe en rond, carré et rectangle.
Poussoir vendu séparement.
À partir de 

5€90  le rond 5 cm

6€90  le poussoir rond 4,8 cm

B O L “  C U L D E P O U L E ” 
GOBEL
Acier inoxydable + base antidérapante 
en silicone, intérieur gradué. 

27€90  le 20 cm 

32€90  le 24 cm

F O U E T G O M A
DE BUYER
Fils en acier inoxydable indémanchables.
Manche ergonomique et équilibré.
Existe aussi en 25 et 30 cm. 

17€
le 20 cm

42€90 
LE CH A LUME AU 

DE CUISINE

Modèle pro, idéal 
pour caraméliser les 
crèmes brûlées, autres 
desserts, viandes ou 
légumes.

C H E F S & C O

P O C H E + 3 D O U I L L E S 
LÉKUÉ 
Poche réutilisable 40 cm en TPU avec bague
pour placer la douille à l’extérieur. Douilles étoile, 
unie et à garnir en acier inoxydable. 

16€90

C H I N O I S É TA M I N E
GOBEL
Acier inoxydable.
Diam. 20 cm.

52€90

VOUS AIMEZ LES AVANTAGES ? 
Pensez à notre carte de fidélité.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S
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F I LT R E P E R M A N E N T 
S AV O R O
GEFU 
Tamis perforé
en acier inoxydable.
Le couvercle sert
de repose-filtre
une fois le thé infusé.

14€90

Réglage de température de 50°C à 100°C par palier de 
5°C. Fonction maintien au chaud 30 min. Base pivotante 
360°. Cont. 1 L. 0% BPA. Garantie 2 ans.

B O U I L L O I R E É L E C T R I Q U E
SIMEO
Température réglable de 40 à 100°C. 
Cont. 0,5 L. 2 200 W. Garantie sans BPA.

54€90  dont 0,30¤ d’éco-participation

T H É I È R E É L E C T R I Q U E F U J I A N Z E N
RIVIER A&BAR
Filtre à thé amovible pour une fonction bouilloire.
3 températures réglables : thé vert 75°C, thé noir 85°C et thé 
Oolong 95°C. Fonction ébullition à 100°C. Capacité utile 0,8 L 
en fonction théière et 1 L en fonction bouilloire. 800 W.

149€90  dont 0,30¤ d’éco-participation

+

T H É I È R E
CRISTEL
Verre borosilicate.
Existe en 3 contenances 0,45 L, 0,8 L et 2 L. 
À partir de

27€90 la Oolong 0,45 L

B O U L E À T H É F L O T TA N T E
ADHOC
Reposez la boule sur son support après 
utilisation pour retenir les gouttes.
Acier inoxydable et nylon.
Existe en différents coloris.

12€50

7 positions de dorage + fonctions réchauffage 
avec support viennoiseries, décongélation et 
arrêt forcé. Tiroir ramasse-miettes amovible. 
900 W. Acier inoxydable.

Existe en différents coloris. Garantie 2 ans.

T E S S A 1 , 5 L

89€90
dont 0,30¤ 
d’éco-participation

S A R A 1  L

79€90
dont 0,30¤ 
d’éco-participation 

L E G R I L L E - PA I N

89€90 dont 0,30¤ d’éco-participation

L E T O A S T E R

79€90
dont 0,30¤
d’éco-participation

T O A S T E R
2 fentes extra larges, 6 niveaux de brunissement + 
fonctions réchauffage, décongélation et bagel.
Tiroir ramasse-miettes amovible. 950 W.

169€90 dont 0,30¤ d’éco-participation 

B O U I L L O I R E 
É L E C T R I Q U E 
Base pivotante 360°. 
2 400 W.

129€90 la 0,8 L
dont 0,30¤ 
d’éco-participation

169€90 la 1,7 L
dont 0,30¤ 
d’éco-participation 

COLLECTION   
ANNÉES 50

SMEG

COLLECTION   
KITCHENMINIS

WMF

COLLECTION   
BOUILLOIRE RÉGLABLE

RIVIERA&BAR

T H É I È R E E N F O N T E
Filtre inox intégré. 
Compatible tous feux + induction.

36€90  la Perla 0,8 L 

39€90  l'Asia 1,2 L

S E L E C T I O N
t h e - c a f e

TH
É 

- 
C

A
FÉ
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C A F E T I È R E I TA L I E N N E A D R I A
CRISTEL
Acier inoxydable. 
Compatible tous feux + induction. 
Existe en version 4, 6 ou 10 tasses.
À partir de

39€90 
la 4 tasses

M O U L I N À C A F É L O R E N Z O
GEFU
Meule en céramique.
11 degrés de mouture
réglable. Récipient gravé.
Manivelle amovible.

62€90

M O U L I N É L E C T R I Q U E 
LACOR
Permet de moudre le café
et les épices. Corps et lames
en inox. 200 W. Cont. 60 g.
10 x 18 cm. 

39€90

F I LT R E P E R M A N E N T F L AV O
GEFU
Tamis perforé en acier inoxydable.

24€90

M O U S S E U R À L A I T 
M A R C E L L O
GEFU
Fouet démontable 
en acier inoxydable. 
Vitesse 16 000 T/Min.

27€90

C A F E T I È R E F I LT R E P R O G R A M M A B L E 1 , 8  L
RIVIER A&BAR
Idéale pour déguster une tasse de café au 
réveil grâce à son programme départ différé. 
Elle dispose d'une fonction sélecteur d’arômes, 
d'un écran digital et d'un système anti-goutte. 
Support porte-filtre amovible pour un nettoyage 
facile. Fonction maintien au chaud et arrêt 
automatique après 30 min. 950 W de puissance.

119€90  dont 0,30¤ d’éco-participation

M O U L I N É L E C T R I Q U E P O LV E 
GEFU
Transforme les grains de café en 
mouture à consistance parfaite 
pour expresso, cafetière filtre 
ou piston. Rechargeable via USB. 
Réservoir de 70 g.

69€90

P I N C E À T O A S T
PEBBLY
Pratique, elle s’aimante au toaster. Bambou. 
24 cm. Existe en différents coloris.

8€50

G R I L L E - PA I N D E U X T R A N C H E S
RIVIER A&BAR
2 fentes extra-longues. 6 positions de dorage.
Fonctions réchauffage et décongélation.
Tiroir ramasse-miettes amovibles. 1 500 W.

69€90  dont 0,30¤
d’éco-participation

C A F E T I È R E À P I S T O N A R A B I C A
CRISTEL
Acier inoxydable et verre borosilicate gradué 
pour faciliter le dosage. Bec verseur anti-goutte. 
Démontable et compatible lave-vaisselle. 
Existe en 3, 5 et 8 tasses.

32€90  la 3 tasses

249€90 
dont 0,30¤ d’éco-participation 

L' E X P RE S S O LUMERO

Possibilité de réaliser 2 
cafés simultanés. Buse 
eau chaude / vapeur. 
Pression 15 bars. 
Réservoir 1,4 L d’eau. 
Garantie 2 ans. 

W M F

C R É M I E R
LACOR
Acier inoxydable,
intérieur gradué.
350 ml.

16€90
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À P A R T I R D E 

4€90 
L A B O Î T E D E C O N S E R VAT I O N 

C L I P & C L O S E E C O 0 , 2 L

Fabriquée à partir 
de matières 
premières recyclées 
et biosourcées. Joint 
silicone hermétique. 
Compatible au 
lave-vaisselle 
et micro-ondes. 
Disponible en 
différentes tailles.

E M SA

B O Î T E D E C O N S E R VAT I O N
CUITISAN
Grâce à la technologie CromoSteel®, alliage d’inox 
breveté, les boîtes sont les seules au monde capables 
de passer au micro-ondes. Compatibles micro-
ondes et four (sans le couvercle) jusqu’à 400°C + 
congélateur. Couvercle hermétique avec joint silicone 
garantie sans BPA. Existe en différentes tailles.
À partir de

14€90 la ronde 650 ml 

B O Î T E E N V E R R E
C L I P & C L O S E
EMSA 
Compatible four sans le couvercle.
Fabrication allemande.
À partir de

9€50 la 0,45 L 

B O Î T E D E C O N S E R VAT I O N P O P
OXO
Parfaitement hermétique par simple pression 
de bouton. Empilable et démontable pour 
passer au lave-vaisselle. 
Garantie sans BPA.
À partir de 

13€90 la 0,6 L 

C O U V E R C L E E X T E N S I B L E
LEKUE
S’adapte parfaitement au contenant.
100% silicone platinium. Existe en différentes tailles.
À partir de

5€90 le 11,5 cm

B O Î T E D E C O N S E R VAT I O N 
PEBBLY
Verre borosilicate, joint silicone 
hermétique. Existe en différentes tailles. 
À partir de 

11€ la 500 ml

Couverts aimantés
en acier inoxydable.

C O U V E R T S P L I A B L E S 
A I M A N T É S 1 3 H 2 5
Avec couteau, fourchette, 
cuillère, décapsuleur et
tire-bouchon. Existe en 
différents coloris et motifs.
À partir de

29€90

C O U V E R T S D R O I T S 
A I M A N T É S 1 2 H 3 4
Avec couteau, fourchette 
et cuillère.
À partir de

29€90

COLLECTION   
AIMANTÉE

AKINOD

S E L E C T I O N
N O M A D E 
C O N S E R VAT I O N
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99€95 
L E S E T F R E S H & S AV E

Permet de conserver 
vos aliments plus 
longtemps ou de les 
cuire sous-vide à basse 
température. Boîte en 
verre borosilicate, sacs 
résistants et réutilisables 
compatibles micro-ondes 
et congélateur. Pompe 
rechargeable par USB 
(câble fourni).

Z W I L L I N G

M A C H I N E À E M B A L L E R S O U S V I D E
MAGIC VAC 
Cycle entièrement automatique, avec fenêtre de visualisation 
pratique pour positionner correctement le sac. Coupe- sac 
intégré & couvercle étanche à l’eau. Convient aux rouleaux 
et sacs (15/20/30 cm). Débit de la pompe : 9 L/min. 110 W. 
38 x 10 x 6 cm. Garantie 2 ans.

99€90

L U N C H B A G R A M B L E R
ALASK AN MAKER
Toile enduite épaisse imperméable, 
doublure PVC isotherme et étanche. 
Existe en différents coloris. 

42€

B O U T E I L L E I S O T H E R M E
Maintien 12h chaud et 24h froid. 
À partir de

26€  
l'inox 500 ml

C H A R B O N A C T I F 
Produit naturel pour purifier et
minéraliser l’eau du robinet. H. 8 cm. 

10€
  les 3 

L U N C H B O X I S O T H E R M E
À partir de
Maintien 5 h au chaud 7 h au froid. Cont. 850 ml.

49€€
le modèle inox

1

2

3

2

1

3

COLLECTION   
ISOTHERME

QWETCH

Composée de 2 récipients hermétiques et d’un séparateur amovible.
Compatible micro-ondes et lave-vaisselle. Garantie sans BPA.

B O Î T E B E N T O M B O R I G I N A L
Cont. 2 x 500 ml.
À partir de 

39€90  la noire

C O U V E R T S M B S L I M
Comprend une fourchette,
un couteau et une cuillère.
Compatible au lave-vaisselle.
Acier inoxydable. 

17€90 

B O Î T E B E N T O
M B S E N S E 
Acier inoxydable,
compatible au four,
micro-ondes et
lave-vaisselle.
Cont. 700 ml. 

35€90  
 
	

S A C M B D A I LY
Idéal pour transporter
et maintenir à température
votre repas pendant 2h.
Cont. 7 L.  

36€90

1

2

3 4

1

2

3

4

COLLECTION   
NOMADE

MONBENTO

Compatible micro-ondes et lave-vaisselle. 

B O Î T E H E R M É T I Q U E
Boîte étanche et hermétique
grâce aux clips et
au joint silicone.
Garantie sans BPA.
À partir de

11€50  
la 2 x 250 ml

COLLECTION   
PREP & GO

OXO

VOUS AVEZ TROUVÉ LES CADEAUX ? 
On s’occupe de les emballer.

Plus d’informations en magasin.

N O S  S E R V I C E S

S E T D E 3 C O U V E R T S 
I N O X
Acier inoxydable. 

17€90
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S E A U À C O M P O S T 
PEBBLY
Acier et anse bambou. Filtre à charbon 
intégré dans le couvercle. Cont. 7 L. 

39€90

S E T O R G A N I S AT E U R D ' É V I E R
Gardez votre plan de travail propre 
et net avec ce set composé 
d'un organiseur d'évier et d'un 
distributeur de savon (200 ml).

28€50  

B R O S S E À VA I S S E L L E
Le support se ventouse pour garder 
le plan de travail propre et organisé.

9€50  

C H I F F O N S D E N E T T O YA G E
Microfibre. 30 x 30 cm. 
Vendus en lot de 2.

2€50  

É P O N G E S M I C R O F I B R E
Idéal pour nettoyer le plan de travail.  
16 x 22 cm. Vendus en lot de 3.

4€75  

TA P I S D E S É C H A G E
La microfibre absorbe 7 fois son poids 
en eau et garde le plan de travail au sec.
47 x 40 cm.

6€
  

+

+

+

É G O U T T O I R C O M PA C T
Peut contenir jusqu’à 5 assiettes. Bac couverts et 
récepteur amovibles. 12,6 x 20 x 46,3 cm. Garantie 5 ans.

40€95  

É G O U T T O I R
Peut contenir jusqu’à 15 assiettes. Bac couverts et 
récepteur amovibles. 14,2 x 38,6 x 49,2 cm. 
Garantie 5 ans.

58€

1

2

4

5

6

7

2

5
3

4

6

7

Andrée Jardin perpétue la brosserie d’antan 
depuis 1947, alliant tradition et modernité.

1

2

3

2

1

3

3

1

25€
 

L E TA P I S D E S É C H A G E

Tissu microfibre 
antibactérien.
Se plie et se range 
facilement.
Se lave en machine.
35 x 52 cm.

PR E PA R A
+

B R O S S E À VA I S S E L L E
Bois de hêtre naturel
et fibres végétales.

5€90  			 
	

B R O S S E À C A S S E R O L E S
Idéale pour nettoyer 
efficacement casseroles, poêles, 
ustensiles de cuisine en fonte 
sans les abimer. 9 x 9 cm.  

8€90
É P O N G E E N C U I V R E
Nettoie efficacement sans rayures les casseroles, 
poêles, éviers et cuisinières en inox, céramique et verre. 
10 x 7 x 3 cm.

8€90  

Efficacité professionnelle. 
Formules naturellement efficaces.
Emballages recyclables.
Biodégradabilité optimale.
 
N E T T O YA N T I N O X R E N O X 

9€90
le flacon 300 ml

N E T T O YA N T M U LT I - U S A G E

13€90
le pot 300 g

COLLECTION   
ÉCOLOGIQUE

COLLECTION   
D'ANTAN

ANDRÉE JARDIN

COLLECTION   
SINK SIDE

BR ABANTIA

S E L E C T I O N
e n t r e t i e n

L'
EN

TR
ET

IE
N
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+

+19€90 
L' É G O U T T O I R

À B O U T E I L L E S

2 encoches pour 
égoutter les pailles. 
Permet d’égoutter 
jusqu’à 4 bouteilles ou 
travel mugs. Se plie 
pour un rangement 
optimal. 31 x 16 cm. 

OXO

1

2

3

4

É G O U T T O I R À VA I S S E L L E
Permet d’égoutter jusqu’à 12 assiettes. 
Pot à ustensiles amovible, égouttoir 
pliable pour un rangement optimal. Cadre 
aluminium anticorrosion. 41,6 x 37 cm. 

49€90  

O R G A N I S AT E U R 
D ’ É V I E R I N O X
2 compartiments. 
Acier inoxydable. 
14,2 x 7,6 x 12,7 cm.  

24€90

B R O S S E À VA I S S E L L E 
Réservoir pour le liquide vaisselle. 
Il s’écoule automatiquement 
lorsque la brosse est appuyée 
sur la vaisselle.

9€95

1 2 3 4 5 6F I LT R E À É V I E R
Acier inoxydable et 
silicone. Facile à vider. 
Convient pour 
les bondes de 7 cm. 

13€90  

B R O S S E À VA I S S E L L E
AV E C M A N C H E 
Brosse à vaisselle équipée 
d'un manche réservoir 
de 20 ml pour le liquide 
vaisselle. Dim. 28 cm.

12€90

S E T D E 2 B R O S S E S 
M U LT I - U S A G E S
Embout avec 
racloir intégré. 

10€90 

+
1

2

P O M P E À S AV O N
Pratique et hygiénique.
Embout anti-fuite et base 
antidérapante.
Cont. 350 ml.

22€90  

O R G A N I S AT E U R E X T E N S I B L E
Idéal pour ranger casseroles, 
poêles et couvercles.
Comprend 7 séparateurs 
en fer antirayure ajustables.
Largeur de 30 à 57,5 cm.

34€90  

O R G A N I S AT E U R À É V I E R 
Idéal pour ranger éponge, 
brosse et accessoires
de rangement à proximité 
de l’évier. Système démontable 
pour un nettoyage facile.

29€90  

É G O U T T O I R À VA I S S E L L E 
E X T E N S I B L E
Les 2 parties s’ajustent pour s’adapter à 
l’évier. Bac couverts amovible. Extensible 
de 32 à 52 cm.

74€90 

TA P I S É G O U T T O I R 
Surface en caoutchouc qui protège la 
vaisselle des rayures. Existe en 2 tailles. 
Sans BPA.

24€90  

3

4

5

+

1
3

2
4

5

+

+

I - M A X 2 R O U E S
Châssis aluminium avec base 
inférieure rabattable, 
charge maximale 50 kg.

74€90
  

I - M A X 6 R O U E S
Châssis aluminium avec base inférieure 
rabattable, roues amovibles,
charge maximale 50 kg.

99€90

1 2

5

6

COLLECTION   
POUSSETTE

ROLSER

Un sac, 2 châssis pour s’adapter à vos besoins !
Sac I-MAX à double poche intérieure, fermeture à cordon et poche arrière 
avec fermeture éclair. Capacité 43 L. Fabrication espagnole. Garantie 3 ans.

1 2

COLLECTION   
AUTOUR DE L’ÉVIER 

OXO

COLLECTION   
SURFACE 

JOSEPH JOSEPH
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COMPTOIRSCULINAIRES.COM

0 1  B E L L E Y  
E T S  P R E M I L L I E U

ZI de Coron - La Rivoire - Tél : 04 79 81 02 74

3 1  T O U L O U S E 
 H A B I A G U E

44, rue d’Alsace Lorraine- Tél : 05 61 21 56 61

3 4  m o n t p e l l i e r  
e m p r i n

29-31, rue Saint Guilhem - Tél : 04 67 60 69 71

6 0  c h a n t i l ly  
h a r m o n i e

140, rue du Connétable - Tél : 03 44 57 42 50

6 4  pa u  -  g a l l a z z i n i  
a r t s  d e  l a  ta b l e

27, rue Maréchal Joffre - Tél : 05 59 27 98 72

6 5  TA R B E S  
D U C R U

14, rue Maréchal Foch - Tél : 05 62 44 06 10

6 8  r i x h e i m  
g a m e c a

47, rue de L’Ile Napoléon - Tél : 03 89 44 45 33

7 1  m â c o n  
L A  C U I S I N E  D E  s è v e    

51 rue Philibert Laguiche - Tél : 03 85 39 23 34 

8 3  H Y E R E S 
L A  D R O G U E R I E  A N N E X E 

7, rue Pierre Moulis - Tél : 04 83 16 93 44 

8 3  s a n a r y  s u r  m e r  
m a i s o n  r o l a n d   

7, rue Gabriel Péri - Tél : 04 94 74 16 59

Robuste, fiable et puissant avec ses 800 W, le robot multifonction Ankarsrum est fabriqué en Suède et garanti 7 ans.
Le design unique du rouleau et du racloir permet de réaliser une pâte homogène en imitant le mouvement du pétrissage manuel.
Le robot est équipé d'un minuteur pour régler le temps de pétrissage.
Livré avec un kit pâtisserie pour réaliser pain, gâteaux, brioches, pâtes à pizza, cookies, etc. 
Livré avec 1 bol inox de 7 litres pour réaliser jusqu'à 5 kg de pâte, 1 couvercle, 1 rouleau à pâte, 1 couteau à pâte, 1 spatule, 1 crochet pétrisseur,
1 batteur double avec bol plastique de 3,5 litres, 1 mode d'emploi.
Une large gamme d'accessoires disponible sur commande complète le robot pour le transformer en blender, machine à pâtes, sorbetière
ou presse-agrumes. Existe en différents coloris.

749€
 

L E R O B O T
M U LT I F O N C T I O N

A N K A R S RU M

113€

L E C O U P E - L É G U M E S
3 TA M B O U R S 

-30 €    

  143 €     
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